
      

 

                                                                                                                        

ΚΑΙΝΟΤΟΜΙΑ & ΕΠΙΧΕΙΡΗΜΑΤΙΚΟΤΗΤΑ ΣΤΗΝ ΠΑΡΑΓΩΓΗ ΤΡΟΦΙΜΩΝ 

ΠΟΙΟΤΗΤΑ – ΑΣΦΑΛΕΙΑ – ΠΕΡΙΒΑΛΛΟΝ 

Παρασκευή 26 Απριλίου 2013, 

Divani Palace Acropolis, Παρθενώνος 19-25, 11742 Αθήνα 

 
09:00-09:30 Προσέλευση – Εγγραφές – Καφές 

 

09:30-09:45 Χαιρετισµός –  

κ. Βασιλόπουλος Παναγιώτης 
Αντιπρόεδρος του ΕΦΕΤ 

 

09:45-10:00 Το έργο KnowInTarget 

∆ρ. Τσιγαρίδα Ειρήνη, ∆ρ. Γαροφαλάκης Γοργίας  

ΕΦΕΤ, ∆ιεύθυνση ∆ιατροφικής Πολιτικής & Ερευνών 

 

10:00-10:30 Καινοτοµία στον χώρο των τροφίµων: προβλήµατα και προοπτικές 

∆ρ. Σάλτα Φωτεινή 

Σύνδεσµος Ελληνικών Βιοµηχανιών Τροφίµων  

 

10:30-11:00 Στρατηγικές ανάπτυξης Καινοτοµίας: Ένα case study από τη Βιοµηχανία Τροφίµων 

∆ρ. Λιβιεράτος Αντώνιος   
Σύµβουλος Επιχειρηµατικότητας, Μονάδα Καινοτοµίας και Επιχειρηµατικότητας ΕΜΠ, 

Συνεργάτης BIC Αττικής 

 

11:00-11:30 ∆ιάλειµµα – Καφές 

 

11:30-12:00 Μάρκετινγκ αγροτικών προϊόντων: η στάση των καταναλωτών απέναντι στα  

βιολογικά προϊόντα 

∆ρ. Γιαννούκου Ιωάννα  

Τµήµα ∆ιοίκησης Επιχειρήσεων –Πανεπιστήµιο Πατρών  

 

12:00-12:30 Ανθρακικό αποτύπωµα: Επανεξετάζοντας την αλυσίδα εφοδιασµού 

κ. Σωτηρόπουλος ∆ηµήτρης 

DS Consulting  

 

12:30-13:00 Επεξεργασία τροφίµων µε εφαρµογή της τεχνολογίας Υπερυψηλής Πίεσης  

∆ρ. Ταούκης Πέτρος  

Καθηγητής, Σχολή Χηµικών Μηχανικών Ε.Μ.Π. 

 

13:00-14:00 Ελαφρύ γεύµα 

 

14:00-14:30 Βελτίωση του χρόνου ζωής προϊόντων µε τη χρήση εδώδιµων επικαλύψεων 

∆ρ. Τζιά Κωνσταντίνα  

Καθηγήτρια, Σχολή Χηµικών Μηχανικών Ε.Μ.Π. 

 

14:30-15:00 Πολυλειτουργικά Οξυγαλακτικά Βακτήρια - Από τη Βιοποικιλότητα στην Καινοτοµία  

∆ρ. Τσακαλίδου Έφη 
Καθηγήτρια, Γεωπονικό Πανεπιστήµιο Αθηνών 

 


